
производственного контроля организации питания обучающихся
План

№ п\п О бъект
прои зводствен ного
контроля

М есто контроля,
норм ативны е
докум енты

П ериодичность О тветственны й

2 О ф орм ление обеденного 
зала

О беденны й зал Е ж едневно П овар

3 С облю дение санитарного 
состояния обеденного 
зала

П одсобны е помещ ения 
пищ еблока, обеденны й 
зал

Е ж едневно П овар

4 У словия хранения 
поставленной  продукции

Х олодильное
оборудование,

Е ж едневно или 
2 раза в неделю

П овар,
кладовщ ик

6 К онтроль за 
ассортим ентом  готовой  
продукции

Н ом енклатура 
продукции, внеш ний 
вид, цвет, запах, вкус.

Е ж едневно Повар,
кладовщ ик

7. К онтроль суточной пробы С пециальны е 
контейнеры , 
тем пература хранения,

Е ж едневно П овар

8 К ачество готовой 
продукции

В неш ний вид, цвет, 
запах, вкус

Е ж едневно П овар

9 С оответствие веса 
отпускаем ой  готовой 
продукции
утверж денном у меню

Раздача 2 раза в неделю Отв. за питание, 
кладовщ ик

12 С облю дение личной 
гигиены  учащ ихся перед 
прием ом  пищ и

Х олл перед столовой Е ж едневно К л.руководители

13 Ц елевое использование 
готовой продукции в 
соответствии  с 
предварительны м  заказом

Н акладны е, меню Е ж едневно Отв. за питание, 
повар

14 С облю дение санитарны х 
правил при м ы тье посуды

П осудом оечны й цех 1 раз в неделю К ухонны й
работник

17 К онтроль за  организацией  
прием а пищ и 
обучаю щ им ися

С анитарное состояние 
обеденного зала, 
обслуж ивание, 
сам ообслуж ивание

1 раз в неделю Д иректор, 
кл .руководители

18 К онтроль за отходам и М аркировка тары , 
своеврем енны й вывоз

еж едневно
РОССИЯпГ

повар, кухонны й 
работник
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